
L’association La Trace – Gîte des Écouges recrute un·e cuisinièr·e 

en CDD d’usage à plein temps pendant 8 mois, d’avril à novembre 2025

A propos de l  ’association La Trace     :  

La Trace est une association loi 1901 créée en 1982 qui gère le gîte des Écouges, situé dans l'Espace
Naturel  Sensible  (ENS)  des  Écouges  dans  le  massif  du  Vercors,  à  40  km  de  Grenoble.  Cet  ENS,
appartenant au Conseil Départemental de l'Isère, est un territoire d'environ 1000 ha de nature sauvage.
Le gîte situé à 1000m d'altitude n'est accessible qu'à pied pour la clientèle, après une marche facile d'une
demi-heure environ.

L'association a pour vocation la sensibilisation au respect de l'environnement par la découverte du
milieu naturel, l'immersion et l'accueil en pleine nature. Ce gîte a comme mission d’être un centre
exemplaire d’éducation à l’environnement. Nous accueillons en majorité des enfants en séjours de
vacances et des scolaires. Nous ne faisons pas de restauration de passage.

Spécificités du poste     :     

 Gestion d’une activité en site isolé et vie en petite équipe

 Repas par services de 20 à 50 personnes

 Possibilité d’être nourri·e et logé·e sur place

Missions

 Assurer la restauration des 
groupes accueillis au gîte

- Confection des menus et des repas ( bio, local à 
tendance végétarienne) 

- À partir de 25 personnes, aide cuisine de 2 heures/jour
- Gestion des stocks de consommables, commandes et 

approvisionnement
- Service et plonge à partager avec l’aide cuisine
- Ménage et entretien des espaces de travail (cuisine, 

réserves...)

Veiller au respect des règles 
d’hygiène et de sécurité 

- Appliquer les règles d’hygiène et de sécurité propres à la
restauration de l’accueil collectif de mineur·e·s.

Animation du projet associatif

- Envie d’intégrer l’alimentation dans l’éducation à 
l’environnement et dans le projet associatif serait 
appréciable

- Possibilité de cuisiner dehors et d’animer des ateliers 
avec des enfants

- Possibilité d’intégrer à la cuisine les productions 
potagères du gîte.
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Profil recherché     :  

Envie de cuisiner et de partager.
Être rigoureux·se sur les horaires, l’hygiène et les protocoles.
Sens de l’initiative, autonomie et capacité d’adapter les repas en fonction du public.
Sens de l’accueil et du travail en équipe.

Contrat, rémunération et c  onditions     :  

CDD d’usage de 8 mois d’avril à novembre 2025, à temps plein avec modulation du temps de travail 
envisagée pour coller au mieux à l’activité.
Rémunération : 2026€ Brut par mois pour 151h67, coefficient 285 groupe C de la convention collective 
nationale de l’animation. À discuter selon expérience.
Possibilité d’être logé·e et nourri·e.
Poste basé au gîte des Écouges.
Responsables hiérarchiques : directeur·ice·s et Conseil d’Administration de l’association La Trace
Lettre de motivation et CV à adresser par voie électronique à : direction@latrace.net
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